James Eadie — Core Range Whiskys

James Eadie est un embouteilleur de whisky indépendant dont les origines remontent au 19e siecle. A cette époque,
James Eadie était brasseur de biére et le plus grand embouteilleur privé de whisky en Grande-Bretagne et possédait
plus de 300 pubs a Londres et dans les environs. Aujourd'hui, James Eadie produit exclusivement des single cask et
small batch et est dirigé par son arriere-arriere-petit-fils. Deux fois par an, on peut se réjouir des nouvelles mises en
bouteille.

Blended Scotch Whisky:

James Eadie a commencé a produire ce whisky dés 1854 et a fait protéger le logo en forme de croix en 1877, un an
seulement apres l'introduction du Trade Mark Registration Act | Les whiskies Trade Mark « X » ont été produits jusqu'a
la fin des années 1940, puis ont disparu. Heureusement pour nous, quelques bouteilles du whisky de James Eadie ont
survécu et ont été ramenées a la vie par l'arriere-arriere-petit-fils d'Eadie en 2017, Rupert Patrick, en collaboration
avec le maitre-assembleur Norman Mathison. Ceci avec une recette contenant 14 des 16 whiskies qui figuraient dans la
marque de commerce originale « X », dont certaines distilleries fermées comme Littlemill et Cambus

Trade Mark ‘X’ - Blended Scotch Whisky, 70cl 45.6% CHF 49.-
- Le résultat est un dram fruité et élégant, |égerement tourbé, qui offre un rare apercu de I'art
i ] du blending du premier age d'or du whisky écossais. Apres le « blending », le blend est
z = encore stocké quelque temps dans des flits de chéne américain et de sherry afin de favoriser
oy le mariage du blend.

Nez : Citrons verts doux, pommes, pasteques, tourbe végétale herbacée, céréales avec des

notes de rhum et de raisins secs, notes de chocolat et grains de café légérement torréfiés.

——— Golit : tourbe légérement fumée avec du poivron vert sur du charbon de bois, poivre blanc,
notes d'agrumes de citrons verts doux et de mandarines.

Finale : longue et seche. La tourbe douce s'attarde avec un soupcon de chocolat noir amer.
Trade Mark ‘X’ 100° Proof - Blended Scotch Whisky - Batch One, 70cl 57.1% CHF 58.-

Avec I'édition limitée Trade Mark 'X' 100° Proof, James Eadie revient a un style presque oublié
des années 1940 - un blended whisky élégamment fumé avec une intense influence du
sherry. Basé sur des recettes historiques et réinterprété par une maturation ultérieure dans
des hogsheads de sherry oloroso first fill et refill triés a la main. Non filtré, de couleur
naturelle et limité a seulement 1 800 bouteilles dans le monde.

Nez: Gateau de Madere, raisins secs conservés dans du brandy, figues grillées, glace a la
pistache et caramel. Avec de I'eau, il développe des ardmes de pommes cuites a la vapeur et
de créeme.

Golit: Poires cuites a la vapeur, prunes salées, cardamome verte, clous de girofle et ananas
grillé

Finale: Caramel br@lé, butterscotch et mandarines
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Single Malt Scotch Whisky:

Au cours des dernieres années, nous avons expérimenté différentes combinaisons de single malts et d'essences de bois
afin de trouver le bon équilibre entre le bois et le spiritueux. Aprés des années d'études minutieuses, deux whiskies
nous ont particulierement impressionnés.

Teaninich 11yo - Highland Single Malt Scotch Whisky, 70cl 48.3% CHF 67.-

Finished in European Oak Malaga Hogshead

Nez : des notes fraiches d'abricot, de péche, de mangue et de papaye se présentent au début,
accompagnées de cire d'abeille épaisse et de massepain, avec un soupcon de thé vert et
d'herbe fraichement coupée.

Golit : crémeux, épais et plein, comme du yaourt grec, des flocons d'avoine imbibés de miel
et des raisins blancs, combinés avec des arbmes savoureux de sucre caramélisé et de
camomille.

Finale : gateau au fromage au thé vert matcha avec de la creme fraiche épaisse et des
abricots

Dailuaine 10yo - Speyside Single Malt Scotch Whisky, 70cl 48.3% CHF 67.-

Finished in European Oak Oloroso Sherry Hogshead

Nez : des arOmes riches et fruités de prunes cuites et de rhubarbe se marient au chocolat
noir, aux raisins secs, a la cardamome et a la cannelle, ainsi qu'a un soupgon de vieux cuir.
Golit: Bouche douce et veloutée qui commence par des prunes juteuses, des nectarines et du
beurre d'amande fondu, avant que n'apparaissent des notes umami de cannelle, de clou de
girofle et de Cannoli a I'eau-de-vie.

Finale: Riche pudding au chocolat - avec une pincée de piment, de cardamome et d'anis
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